— Rezept ,Recette secréte du gateau de Léa“
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QUTER UWD  SCHOKOLADE IN ENEM ToPF
ZERLASSEN. IN EINER  RUHRSCHUSSEL
ZICKER. OWIE EIER (EINS NAGH DEM
ANDEREN) HINZUGEBEN UND VERMENGEN.
MEHL UNTERROMREN (UND DEN TEIG IN
EINE EINGEFETTETE SPRINGFORM GEREN,
72 MNUTEN BE[ 420 °C RACKEN.
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